Vorspeisen...

Nr. 1 Vorspeisensalat

bunt gemischter Salatteller
mit hausgemachtem Dressing
und frischem Baguettebrot
€6,50

Nr. 2 Bruschetta

mariniertes Tomatenconcassee
auf gerostetem Ciabatta

mit frisch geriebenen Parmesan

€990

Nr. 3 Réucherlachs
gerducherter Fjordlachs auf
knusprig gebackenen Reibekuchen
mit Creme-Fraiche Krduterdip

€990

Nr. 4 ,,Fehntjer Krabbensuppe*
Rahmsuppe vom Nordseegranat

mit feinen Gemiisestreifen
€ 8,90

Nr. 5 Champignon-Rahmsuppe
Cremesuppe mit Kressesahne
und Krautercroutons

€ 5,90



Hauptginge...

Nr. 6 Pastateller ,,Genua*
Penne-Rigata in Pesto-Sahnesofse
mit Champignons. Cherrytomaten
und Friihlingszwiebeln

€ 15,50

Nr. 7 Pastateller ,,Pescare*
Penne-Rigata mit Creme-Fraiche
gerduchertem Lachs, Cherrytomaten

Friihlingszwiebeln
€17,50

Nr. 8 Salat nach ,,Art des Hauses*
Salatauswahl mit frischen Friichten
Cocktailsofie und Baguettebrot
Wahlweise mit gebratenen Fischfilets

oder Hdhnchenstreifen vom Grill
€17,50

Nr. 9 Curry-Reispfanne
pikant gewiirztes Rostgemiise
in fruchtiger Currysofe, Reis
€ 15,50



Nr. 10 Matjesteller ,,Meisje*
zarte Emder Matjesfilets

mit Hausfrauensofie
Speckbohnen und Bratkartoffeln
€19,90

Nr. 11 ,,Lotsenteller*

in Bierteig gebackene Seelachsfilets
mit hausgemachter Remoulade

und Bratkartoffeln

€22,50

Nr. 12 Grootfehntjer ,,Pannfisch*
verschiedene gebratene Fischfilets
mit Senfsofse und Salzkartoffeln
€21,50

Nr. 13 ,Edelfisch-Teller*
in Butter gebratene Edelfisch-Filets

mit knusprigen Bratkartoffeln
25,50

Nr. 14 Schollenfilets ,,Baltrum*
Nordsee-Schollenfilets in Einiille
mit frischem Nordseegranat
Salzkartoffeln und Buttersofse
€25,50

Nr. 15 "Moin Kaptain"

frische Nordseekrabben
gerducherter Lachs, Emder Matjes
Riihrei und Bratkartoffeln

€26,50



...vom Grill und aus der Pfanne

Nr. 16 ,,Holzfallersteak*
Schweinertickensteak vom Grill
mit geschmorten Zwiebeln
Krduterbutter und Bratkartoffeln
€21,50

Nr. 17 ,, Troika-Teller
Schweinefilet, Hihnchenbrust
und kleines Rumpsteak vom Grill
auf pikantem Letschogemiise

Krauterbutter, Pommes Frites
€27,50

Nr. 18 ,.Landhausteller*
Medaillons vom Schweinefilet
auf Rahmchampignons

Gemiiseauswahl und Bratkartoffeln
€26,50

Nr. 19 Hiahnchenbrust ,, Tipura*
gebratenes Hdhnchenbrustfilet
auf pikantem Currygemiise

mit Reistimbal
€ 24,50



...vom Grill und aus der Pfanne

Nr. 20 ,,Pfeffersteak®
gegrilltes Rumpsteak vom Jungbullen
mit Pfeffersofie, Krauterbutter

Grilltomate und Pommes Frites
€ 32,50

Nr. 21 ,,Pfeffer-Lendenpfanne*
zarte Filetspitzen vom Schwein

in pikanter Pfeffer-RahmsofSe

mit Friihlingszwiebeln, Bratkartoffeln
€ 23,50

Nr. 22 Schweineriickensteak
»Melba*

saftiges Riickensteak vom Grill
iberbacken mit Pfirsich und Ananas
mit Pommes-Frites

€21,50

Nr. 23 ,,Ostfriesensteak
Schweineriickensteak vom Grill

mit Gartenkresse und Nordseegranat
tiberbacken mit Sauce Hollandaise
mit Bratkartoffeln

€26,50



Schnitzelparade

Nr. 24 Schnitzel ,,Wiener Art*
Schweineschnitzel in Knusperpanade

mit Pommes-Frites
€17,90

Nr. 25 ,,Zwiebelschnitzel*
Schweineschnitzel in Knusperpanade
mit geschmorten Zwiebeln

mit Bratkartoffeln

€21,50

Nr. 26 Schnitzel ,,Hamburger Art“
Schweineschnitzel in Knuspertpanade

mit Spiegeleiern uind Bratkartoffeln
€21,50

Nr. 27 ,,Puszta-Schnitzel*
Schweineschnitzel in Knusperpanade
mit pikantem Letscho-Gemiise

mit Pommes-Frites

€21,50

Nr. 28 Schnitzel ,,Chasseur*
Schweineschnitzel in Knusperpanade
mit gerahmten Champignons
Gemiiseauswahl und Bratkartoffeln

€ 23,50



Die Kiiche empfiehlt...

Wildtopf ,,Hubertus*

zart geschmortes Ragout vom Hirsch
in herzhafter Sofse

mit Waldpilzen und Zwiebeln
Apfelrotkohl und Eierspdtzle

€26,50

»Entenbraten*

¥ knusprig gebratene Ente
mit Bratensofse, Apfelrotkohl
und Birnenkroketten

€24,50

"Griinkohlteller"

Griinkohl mit Hafergriitze
Kasselerriicken, Kohl.- und Mettwurst
Salzkartoffeln und Senf

€21,50



...fur unsere kleinen

,» Tomke*
Portion knusprige Pommes Frites

mit Ketchup oder Mayonaise
€5,50

»Gretje*

gebratenes Hdahnchenbrustfilet

in knuspriger Panade

Pommes Frites, Ketchup oder Mayo
€12,50

HJan®

kleines Schweineschnitzel

mit buntem Gemiise und Pommes
Ketchup oder Mayonaise
€12,50

LBarne*

gebackenes Seelachsfilet

mit Remoulade und Bratkartoffeln
€12,50

HKlaas*

gebratenes Schweinefilet mit Pilzsoffe
Bratkartoffeln und Gemiise

€12,50



...und das Glas vom Weingut Gialweiler

2024 Grauer Burgunder, trocken
0,20 Itr. / € 6,90

2024 Bacchus, Fruchtsiiss
0,20 Itr. / € 6,90

2023 Steinrossel Riesling, halbtrocken
0,20 Itr. / € 6,90

2024 Spitburgunder Rose’, halbtrocken
0,20 Itr. / € 6,90

2022 Dornfelder, halbtrocken
0,20 Itr. / € 6,90

2022 St. Catharina Regent, halbtrocken
0,20[tr. / € 7,90

2021 St. Catharina Arvalus, trocken
0,20 Itr. / € 7,90
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